
Сберегите все свойства ингредиентов, заключив их в стеклянные 
контейнеры
Сберегите все свойства ингредиентов, заключив их в удобные стеклянные 
контейнеры — просто вставьте их в вакууматор и выберите максимальное 
разрежение. Кроме того, вы сможете сохранить и защитить питательные 
свойства блюд при помощи как стеклянных контейнеров, так и 
полиэтиленовых пакетов. 

Вакуум, сувид, восторг
Вакууматор откроет для вас дверь в мир шеф-поваров и сувида. Он 
позволит бережно готовить такие блюда, как стейк, добиваясь 
восхитительной мягкости и нежности мяса. Продукты не теряют влагу, а 
ароматы становятся ярче — это поможет вам создавать кулинарные 
шедевры.

Маринуйте меньше чем за десять минут
Вакууматор поможет вам забыть о долгих часах 
маринования, без которых раньше прекрасный вкус 
был недоступен. Одно касание кнопки — и 
вакууматор замаринует ингредиенты меньше чем за 
десять минут. Он герметично сохранит вкус, 
заставив маринад проникнуть в мясо и усилить вкус 
и ароматы. 

Вакуумная упаковка сохранит свежесть продуктов
Ящик для вакуумирования поможет дольше сохранять продукты. Полное 
удаление воздуха из пакета позволяет пище сохраняться намного дольше 
обычного — срок хранения ряда продуктов может даже утроиться. Пища 
остается свежей, количество отходов уменьшается, а гибкость выбора 
увеличивается. 

Сувид: придайте ароматам яркость и не дайте 
ускользнуть влаге
Раскройте свой творческий потенциал, не выходя из 
дома, и выберите наш вакууматор, чтобы 
герметично сохранить вкус и аромат. 
Вакуумирование ингредиентов удаляет воздух, 
удерживает влагу и усиливает вкус и аромат. Ваши 
блюда сохранят текстуру, вкус и даже питательные 
вещества. Вас ждут потрясающие

Вакуум герметично сохранит вкус и аромат
Вакууматор 900 Vacuum Drawer позволит вам раскрыть свой творческий 
потенциал и поэкспериментировать с сувидом у себя дома. Наш 
вакуумный упаковщик удобен в использовании и совместим со всеми 
доступными на рынке стандартными пакетами для продуктов. Он поможет 
вам с легкостью готовить сочные стейки и ароматные овощи. 
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Цвет Черный / нержавеющая сталь
Размеры для встраивания 139x560x550
Внутренний размер ящика, мм 72x408x276
Максимальный размер вакуумного 
пакета, мм 350x250

Функции
Маринование / жидкости, Высокая 

герметичность, Средняя 
герметичность, Низкая 

герметичность, Время упаковки
Полезный объем ящика, л 8
Номинальное напряжение, В 220/240
Код модели KR
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